
 
 

COCKTAILS 

 

Dagens cocktail     95,- 
spørg din tjener eller bartender 
 
Pisco Sour      95,- 
Pisco, Lime, Citron, Sukker & Æggehvider  
 
Helt Agurk      95,- 
Øko gin, agurkejuice & lime 
 
Holly Martini      95,- 
Vodka, Vaniljesirup, Passionsfrugt & Citron 
 
Paloma      95,- 
Tequila, Limejuice & grapefrugt soda 
 
”Christmas” Sour     95,- 
Amaretto, Aquavit, Citron, Orange & Æggehvider 
 
Ginger Mule      95,- 
Michters Bourbon, Ingefær, Lime & Ginger beer 
 

Negroni      95,- 
Øko gin, campari & sød vermouth 
 
Old fashion      95,- 
Michters Bourbon, Angostura & sukkersirup 

 
Espresso Martini     95,- 
Vodka, Bad Boy Coffee Liqueur, Likør 43 & Frisk Espresso kaffe 

 

Shaken White Russian     95,- 
Vodka, Bad Boy Coffee Liqueur & Cream 

 
Gin & Tonic       
- Økologisk gin fra Sprit & Co      75,- 

- Copenhagen Destillery orange gin     85,- 

- Hendricks      95,- 

- Monkey 47 gin                            105,- 
 

 
Spørg din tjener eller bartender for klassiske cocktails & øl udvalg 

 
ONSDAG-TORSDAG-FREDAG 15.00 - 17.00 ALLE COCKTAILS 70,- 

 



 

  

 

WINE BY GLASS 

Bobler på glas 
Champagne, Brut Origine – A. Bergére                     135,- 
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier – Champagne, Frankrig 
(Tør, frisk & livlig – glimrende aperitif)                  
 
Champagne, Blanc de Noirs – Gonet Médeville              165,- 
100% Pinot Noir – Champagne, Frankrig 
(Fuld, rig & udtryksfuld med levende struktur – ideel champagne til mad) 

Hvidvin på glas 
2022 Grillo – Pianogrillo                                                      90,- 
Grillo – Sicilien, Italien 
(Tør & lækker vin med smag af gylden frugt, moden citron & honning) 
 
2022 Pretexto Branco – Textura                           95,- 
Encruzado & Bical – Dão, Portugal 
(Frisk, mineralsk, medium fylde med syrlig frugt & hvide blomster)    
 
2021 Scheurebe – Brüder Dr. Becker                         100,- 
Scheurebe - Rheinhessen, Tyskland 
(Læskende, tør & ufiltreret med tropisk frugt & passionsfrugt)               
 

2021 Bourgogne Aligoté - Gros & Fils                         135,- 
Aligote – Bourgogne, Frankrig 
(Mineralsk frisk, sprød & balanceret Aligote af fremragende bourgogne producenter) 

Orange på glas 
2021 Sorga Blanc - La Sorga                                                    125,- 
Chardonnay & Mauzac - Languedoc-Rouissillon, Frankrig 
(Mineralsk med frisk & aromatisk frugt - 60 dages maceration) 

 

Rødvin på glas 
2020 Pretexto Tinto - Textura                          95,- 
Jaen, Alfrocheiro, Tinta Roriz & Touriga Nacional – Dão, Portugal 
(Mørk, krydret, elegant smag med frisk syre & struktur)  
 

2021 Frappato – Pianogrillo                          115,- 
Nerello Mascalese – Sicilien, Italien 
(Lys, ren, elegant med smag af rød frugt & noter af urter 
 

2020 Bourgogne Passetoutgrain - Gros & Fils                   135,- 
Pinot Noir & Gamay  - Bourgogne, Frankrig 
(Unik & saftig vin med et strejf af krydrede noter) 

2018 LA PEQUEÑITA Tinto – Alonso & Pedrajo                 140,- 
Tempranillo – Rioja, Spanien 
(Elegant smag med moden frugt, runde tanniner, frisked & elegance)



 

Bobler 

2020 Cava, Brut Nature – Azimut    350,- 
Macabeu, Xarello, Parellada – Catalonien, Spanien 
(Tør & frugtig af friske grønne æbler) 

2020 Pet Nat Cóle - Rarefratte                               400,- 
Gruaja – Veneto, Italien 
(Læskende & tør Pet-Nat spækket med citrusfrugter) 

2021 Penser Nature Ancestrale – Château de Passavant   450,- 
Chenin Blanc, Chardonnau, Cabernet Franc & Grolleau Gris – Loire, Frankrig 
(Sprød, frisk, tør & aromatisk frugt) 

Champagne, Brut Origine – A. Bergére                                        725,- 
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier – Champagne, Frankrig 
(Tør, frisk & livlig – glimrende aperitif)                  

NV Bollinger, Special Cuvée - Bollinger    850,- 
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier - Champagne, Frankrig 
(Rig smag af gul frugt & mineralsk finish) 

Champagne, Blanc de Noirs – Gonet Médeville   895,- 
100% Pinot Noir – Champagne, Frankrig 
(Fuld, rig & udtryksfuld med levende struktur – ideel champagne til mad) 

NV Tchin Tchin #10 - Charles Dufour    900,- 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc – Champagne, Frankrig 
(Ren, sprød & naturligt champagne med et klassisk twist) 

 

Rosé 
2020 Elkjær-Amiel Rosé – Rune Elkjær                         495,- 
80% Grenache & 20% Carignan 
(Sprød, frisk, og masser af røde skovbær) 

2020 Rosé Trocken - Scheuermann                         550,- 
Pinot Noir – Pfalz, Tyskland 
(Sprødt, mineraldrevent & saftigt) 

2021 Poolside Rosé - Tom Shobbrook    675,- 
Syrah - Barossa Valley, Australien 
(Let aromatisk shiraz, sprød syre & frisk) 

 

Orange 
2020 Sollúchero - Scala Nevio    375,- 
Moscato giallo & moscato bianco - Veneto, Italien 
(Aromatisk, frugtig og bitre noter med 3 dages maceration) 

2021 Sorga Blanc - La Sorga      525,- 
Chardonnay & Mauzac - Languedoc-Rouissillon, Frankrig 
(Mineralsk med frisk & aromatisk frugt - 60 dages maceration) 

 

 

 

Gå I vinskabet eller spørg efter kælderkortet for flere mousserende vine! 



 

Hvidvine 
2020 MACCHIALUNA Bianco – La Nascosta   350,- 
Petit Manseng & Sauvignon Blanc – Toscana, Italien 
(Frisk, aromatisk & frugtig)  

2022 Grillo – Pianogrillo     375,- 
Grillo – Sicilien, Italien 
(Tør & lækker vin med smag af gylden frugt, moden citron, honning, æble & salte noter) 

2021 Pretexto Branco – Textura    400,- 
Encruzado & Bical – Dão, Portugal 
(Frisk, mineralsk, medium fylde med syrlig frugt & hvide blomster) 

2021 Scheurebe – Brüder Dr. Becker                                    425,- 
Scheurebe - Rheinhessen, Tyskland 
(Læskende, tør & ufiltreret med tropisk frugt & passionsfrugt) 

2021 Chaminé Branco - Cortes de Cima, Anna Jørgensen   525,- 
Alvarinho, Sauvignon Blanc & Viognier - Alentejo, Portugal 
(Mineralsk, tropisk syre, frisk med duft af stenfrugt & appelsin)) 

2020 Sauvignon Blanc ’Ronco Del Ceró’ – Venica & Venica  550,- 
Sauvignon Blanc - Friuli, Italien 
(Frisk & frugtig sauvignon blanc – meget flot, som god ”sancerre”)   

2021 Bourgogne Aligote - Gros & Fils    550,- 
Aligoté – Bourgogne, Frankrig 
(Mineralsk frisk, sprød & balanceret Aligote af fremragende bourgogne producenter) 

2018 SUAÑÉ Blanco Reserva – Alonso & Pedrajo Viticultores                            600,- 
Sauvignon Blanc & Viura – Rioja, Spanien 
(Rund, struktureret & forfriskende – frisk, levende af afrundede tanniner) 

2012 Riesling Spätlese – J.B. Becker    600,- 
Riesling – Rheingau, Tyskland 
(Tør Riesling med god mundfylde. Flot syre, balance & krop til maden) 

2020 Bourgogne Blanc – Benjamin Leroux    650,- 
Chardonnay – Bourgogne, Frankrig 
(Flot fedme & frugt med en krydret mineralitet & afbalanceret fadkrydderi) 

2020 Pouilly-Fuissé – Domaine Montille    725,- 
Chardonnay – Bourgogne, Frankrig 
(Frisk & elegant med moden frugt & en fin let syre) 

2021 Meursault - Philippe Chavy               895,- 
Chardonnay – Meursault, Bourgogne, Frankrig 
(Fyldig, frisk og let cremet) 

2018 Chablis Premier Cru “Les Fourchaumes” - Domaine Laroche                        950,- 
Chardonnay - Chablis, Bourgogne, Frankrig 
(Fremragende chablis med eksotiske aromaer, struktur med delikate & mineralske lag) 

2021 Puligny-Montrachet – Philippe Chavy                           1000,- 
Chardonnay – Puligny-Montrachet , Bourgogne, Frankrig 
(Rig, fed, cremet & frisk fyldig vin med moden frugt & mineralitet) 
 

 

 

Gå I vinskabet eller spørg efter kælderkortet for flere hvidvine! 



Rødvin 
2020 Pretexto Tinto – Textura    400,- 
Jaen, Alfrocheiro, Tinta Roriz & Touriga Nacional – Dão, Portugal 
(Mørk, krydret, elegant smag med frisk syre & struktur) 

2013 Rioja Crianza – La Antigua Clásico    450,- 
Tempranillo, Graciano & Garnacha – Rioja, Spanien 
(Flot krop med dybe noter af moden frugt & fad) 

2019 Nebbiolo d’Alba ’Il Donato’ – Diego Pressenda   475,- 
Nebbiolo – Piemonte, Italien 
(Fyldig, velafbalanceret vin ´med krydrede noter &  med bløde tanniner for en nebbiolo) 

2021 Frappato – Pianogrillo                                              475,- 
Frappato – Sicilien, Italien 
(Frisk, saftig, mellemfyldig vin. Krydret smag & finish med aromaer af rød frugt)  

2020 Barbera d’Alba Superiore – Cascina Fontana                            525,- 
Barbera – Piemonte, Italien 
(Flot barbera med masser af rød frugt, syre & friskhed – God struktur & mundfylde) 

2020 ’a Rina Etna Rosso     550,- 
Nerello Mascalese & Nerello cappuccio – Etna, Sicilien, Italien 
(Saftig & elegant med noter af røde bær, krydderier & mineraler) 

2021 Bourgogne Passetoutgrain - Gros & Fils   550,- 
Pinot Noir & Gamay - Bourgogne, Frankrig 
(Unik & saftig vin med et strejf af krydrede noter)                        

2020 Cortes de Cima Tinto – Anna Jørgensen   575,- 
Syrah & Touriga Franca – Dão, Portugal 
(Frisk, saftig & flot mineralitet med en elegant struktur & renhed) 
 

2018 LA PEQUEÑITA Tinto – Alonso & Pedrajo Viticultores    600,- 
Tempranillo – Rioja, Spanien 
(Elegant smag med moden frugt, runde tanniner, frisked & elegance) 

2017 Brunello di Montalcino – Tenuta del Buon Tempo   750,-  
Sangiovese – Toscana, Italien 
(Aromaer af kirsebær, brombær & krydderier. Lang, afrundet & vedvarende finish) 

2021 Bourgogne, Hautes Côtes de Nuits – Domaine Gros Frere & Soeur  795,- 
Pinot Noir – Bourgogne, Frankrig 
(Fantastisk ren pinot noir med varme røde bær & noter af skovbund & krydderier)  

2018 Barolo – Oddero     895,-  
Nebbiolo - Barolo, Piemonte, Italien  
(Smuk, elegant & balanceret med smag af kirsebær, blomme & flot terroir) 

2021 Gevrey-Chambertain ”Les Murots” - Albert Bichot   925,- 
Pinot Noir - Gevrey-Chambertain, Bourgogne, Frankrig 
(Silkeblød vin med aromaer af rød frugt & krydrede noter) 

2021 Chambolle Musigny, Vielles Vignes - Domaine Colotte  995,- 
Pinot Noir - Gevrey-Chambertain, Bourgogne, Frankrig 
(Fyldig, dyb & intens vin med masser af kraft, karakter & elegance) 

 

 

 

Gå I vinskabet eller spørg efter kælderkortet for flere rødvine! 


