
Snacks
Grønne oliven 	  45
Brød & olivenolie 	  35
Østers – vinaigrette & citron 	 1 stk. 40 / 3 stk.  100
Stracciatella med sæsonens grønt	  85
Charcuteri fra Troldgaarden	  95
Grillet blæksprutte på spyd – soyaglace & citronmayo (2 stk.) 	  95
Dagens kroketter med mayo (3 stk.)	  75

Mindre retter
Dagens saltede fisk - østers, persille-vinaigrette & glaskål	 125
Selleri med ponzu-mayo & sprødt	 95
Grillede gule beder - valnødder, yoghurt & chili	  115
Fennikelsalat – Tomme de Chevre	 115
Grillet grønt - olivenolie-blanquette & birkes	 115
Håndskåret øko oksetatar - peberrod & kål	 135

Mellemretter
Hjertemuslinger med bakskuld X.O & valle	 165
Dansk øko kyllingeoverlår – bønner & hyldeblomst	 195
Stegt kulmule - soubise & dashi	 225
Dagens vegetar pasta	 145

Dessert
Yoghurtsorbet - chokolade & blodappelsin	 95
2 slags ost - sødt & sprødt	 95

Informer venligst din tjener om eventuelle allergier

Større retter
Bagt helleflynder - n’duja, selleri & musling	 255
Dansk Duroc gris - skysauce & sæsonens grønt	 255



Dagens saltede fisk - østers, persille-vinaigrette & glaskål

—

Grillet grønt - olivenolie-blanquette & birkes

—
Dansk øko kyllingeoverlår – bønner & hyldeblomst

eller 

Stegt kulmule - soubise & dashi

—
Yoghurtsorbet - chokolade & blodappelsin

eller
2 slags ost - sødt & sprødt

4-retters menu
450

Menuen vælges af hele bordet
 (onsdag & torsdag 350)

3 østers + 1 glas bobler
150

425 50 pr person

Bobler & østers

3 glas vin Brød med olivenolie  
& vand ad libitum

Informer venligst din tjener om eventuelle allergier


